Reinigungs- und Desinfektionsplan

Objekt:

GASTROzid® GS10 Handspulmittel nach Bedarf 231 Sppilizer o memuelf

kurze Einwirkung

GASTROzid® GS1 Geschirr-Reiniger

0,2-0,4 % Dosiergerat

e —

GASTROZld“ GS} Geschlrr nach Bedarf
und Glaserreiniger

0,2-0,4 % Dosiergerat

GASTROzid® GS5 Geschirr-Reiniger 0,15-0,35 % Dosiergerdt

GASTROzid® GS2 Klarspuler sauer

nach Bedarf

0,01-0,05 % Dosiergerat
GASTROzid® GS4 Klarspuler neutral

- 0,
GASTROzid® K1 Kuichenreiniger alkalisch G220 Yo el e

Dosiergerdt / kurze Einwirkung

_ o
GASTROZId® K2 Kichenreiniger sauer G120 o iUl @t

Dosiergerat /5 Min. Einwirkung

1,0-3,0 % manuell oder
Dosiergerat /5 Min. Einwirkung

0,1-0,2 % manuell oder
Dosiergerat / kurze Einwirkung

GASTROzid® K3 Desinfektionsreiniger

MEDIzid® 01 Mehrzweckreiniger
Oberflachen

MEDIzid® 02 Schmutz- und Fettloser pur, manuell Gber Sprihflasche

MEDIzid® 03 Schnelldesinfektion pur, manuell iber Spriihflasche /

30 Sek. Einwirkung

MEDIzid® O4 Glasreiniger pur, manuell Gber Sprihflasche

MEDIzid® 06 Edelstahlpflege pur, manuell tber Spruhflasche

_ 0,
GASTROzid® K1 Kuichenreiniger alkalisch 02220 % meruel oder

Dosiergerat /5 Min. Einwirkung

0,1-3,0 % manuell oder
Dosiergerat / 5 Min. Einwirkung

1,0-3,0 % manuell oder
Dosiergerat /5 Min. Einwirkung

GASTROzid® K2 Kuchenreiniger sauer

GASTROzid® K3 Desinfektionsreiniger

GASTROzid® K10 Backofenreiniger pur, manuell oder Dosiergerat /

5-10 Min. Einwirkung

GASTROzid® K11 Gerateentkalker 10-33 % manuell / 5 Min. Einwirkung

MEDIzid® 06 Edelstahlpflege pur, manuell

Glasflachen MEDIzid® 04 Glasreiniger pur, manuell

Sanitar MEDIzid® S1 Sanitar-Grundreiniger

0,2-0,3 % manuell / kurze Einwirkung

Kundenservice

Telefon: +49(0)8033 9760-0
www.meditrade-cleaning.de
cleaning@meditrade.de
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